
ÉTLAP





Előételek
Aperitives

Caesar saláta (1, 3, 6, 7)	 3.900,-Ft
Ceasar salad		

Grillezett camembert sajt friss saláta ágyon 
balzsamecetes dresszinggel (6, 7, 8)			   4.200,-Ft
Grilled Camembert cheese and fresh salad with balsamic vinegar dressing

Levesek
Soups

Nagymamám húslevese gazdagon (1, 6, 9)	 1.400,-Ft
Meat soup “Grandma style”

Currys sütőtökkrémleves pirított tökmaggal (6, 8)	 1.200,-Ft
Pumpkin cream soup with curry and toasted pumpkin seeds

Fahéjas-szilva leves (6)	 1.200,-Ft
Plum soup with cinnamon





Chefünk Ajánlata

Japán wagyu zöldfűszeres aszaltparadicsomos vajjal,  borsmártással, 
grillezett koktélparadicsommal, házi, rusztikus sült burgonya, 
fokhagymás vajban forgatva (1, 6, 7)	 39.000,-Ft
Japanese wagyu with green spices sun-dried tomoto butter and pepper souce, with grilled 
cherry tomatoes and homemade rustic fried potatoes, sauted in garlic butter

Főételek
Main dishes

Érlelt marhabélszín medalion zöldfűszeres 
aszaltparadicsomos vajjal, vörösboros barnamártással, 
steak burgonyával (1, 6, 7)	 12.900,-Ft
Beef tenderloin and green spice, dried tomato butter, 
brown sauce with red wine, steak fries

Aurora Hamburger coleslaw salátával 
és hasábburgonyával (1, 3, 6, 7, 10)	 5.500,-Ft
(buci, húspogácsa, cheddar sajt, bacon, lilahagyma lekvár, jégsaláta, paradicsom, 
csemegeuborka, tetején hagymakarika)
Aurora hamburger with coleslaw salad and french fries (bun, meat, cheddar cheese, 
bacon, red onion, iceberg lettuce, tomato, pickled, onion rings on the top)





Pankó morzsás csirkemell rántva, rizibizi, 
tejfölös uborkasaláta (1, 3, 6, 7)	 4.600,-Ft
Fried chicken breast, rice and cucumber salad with sour cream

Roston lazacszelet, sütőtökös rizottóval, 
citrusos tejszínes mártással, zöldolajjal, cékla chips-sel (4, 6)	 6.900,-Ft
Grilled salmon with pumpkin risotto, citrus cream sauce, green oil, beetroot chips 

Fogasfilé fűszeres bundában, grillezett zöldségekkel, 
céklás remulád mártással 	 5.900,-Ft
Breaded fish filet, grilled vegetables with  beetroot sauce (1, 3, 4, 6, 10)

Óriás bécsi szelet, majonézes burgonyasalátával, 
bacon ropogóssal (1, 3, 6, 10)	 9.900,-Ft
Breaded meat  “Bécsi style” potato salad with mayonnaise and crispy bacon

Vegán fogások
Vegan dishes

Vegán bécsi szelet zöldséges jázmin rizzsel, 
friss kevert salátával (1, 3, 6)	 4.900,-Ft
Vegan breaded meat “Bécsi style” jasmine rice with vegetables and fresh mixed salad

Fűszeres grillezett tofu sütőtökös gnocchi-val (1, 3, 6)	 4.900,-Ft
Spicy grilled tofu with pumpkin gnocchi





Gyermek menü
Children menu

Rántott csirkemell hasábburgonyával (1, 3, 6)	 2.900,-Ft
Breaded  chicken breast with french fries

Milánói makaróni (1, 3, 6, 7)	 2.900,-Ft
Milanese macaroni
Rántott sajt párolt jázminrizs tartát mártás (1, 3, 6, 7)	 2.900,-Ft
Breaded cheese jasmine rice tartat sauce

Desszertek
Desserts

Habos somlói kehely (1, 3, 6, 7)	 1.900,-Ft
Pureli sweet cake “Somloi style” 

Rebarbarás-körtés kosárka (1, 3, 7)	 1.400,-Ft
Rhubarb and pears cake

Palacsintaválogatás (1, 3, 5, 6, 7)	 1.500,-Ft
(mogyorókrémes, ízes, áfonyás, szamócás, sárgabarackos, kakaós) 
Selection of pancakes (with hazelnut cream, blueberry, strawberry, apricot, cocoa)





Allergének listája
List of allergens

1.	 glutén / cereals containing gluten	 8.    diófélék / nuts
2.	 rákfélék / crustaceans			  9.    zeller / celery
3.	 tojás / eggs				    10.  mustár / mustard
4.	 halak / fish				    11.  szezámmag / sesame seeds
5.	 földimogyoró / peanuts		  12.  kén-dioxid / sulphur dioxide
6.	 szójabab / soya			  13.  csillagfürt / lupin
7.	 tej és tejtermékek / milk		  14.  puhatestűek / molluscs (shellfish)

Az elkészített ételek a technológiai eljárásokat követően, 
nyomokban tartalmazhatnak allergéneket.

Prepared foods may contain traces of allergens 
after technological proceessing.



Vendéglátó egységünkben 10% szervizdíjat számítunk fel, 
amelyet áraink már tartalmaznak.

We charge an 10% service charge in our restaurant, 
which is already included in our prices.


